PERLAGE champagne

2013 Benoit Lahaye, Millésime Grand Cru Bouzy
Extra Brut, VIN sur VIN Diffusion, 106 ,- €

sehr attraktiver Duft, dtherische Wiirze, Schwarz-
tee, Salzzitrone, présentes Holz, angenehm offen,
griine Oliven, Apfel-Mirabellentarte; tppiger Typ
trotz niedriger Dosage, bleibt aber fest, vertikaler
Zug, kreidig-karg

Jacquesson, Dégorgement Tardif N°741 Extra
Brut, VIN sur VIN Diffusion, 118,- €

Fenchelsaat und Brotgewiirze, Anis und Kiim-
mel, auch Liebstdckel, etwas wilder, aber sehr
appetitlich, extrem schone Oxidation, Apfelabrieb,
auch Jod; viel Eisen und Kalk am Gaumen, sehr
eigenstandig mit viel Handschrift

Jacquesson, N°746 Extra Brut, VIN sur VIN
Diffusion, 72,50 €

zunachst leicht krautig-laktisch, etwas Krokant
und gerduchertes Paprikapulver, geriebener Apfel;
tonige Textur, weinig und wiirzig, Griintee, Heu,
griffige Lange, noch unruhig

Jacques Lassaigne, Le Cotet Blanc de Blancs
Extra Brut, VIN sur VIN Diffusion, 95,50 €
tiefer, urig-erdiger Duft, Zitruszesten, maritim-
salin, Sardinen, grine Nisse, Kreide, puristisch;
tiefer, karger Typ, kaum Frucht, kreidiger Biss,
feine Salzspur

Dhondt-Grellet, Cramant Grand Cru Blanc de
Blancs Extra Brut, VIN sur VIN Diffusion, 106,- €
Macadamia, feines Holz, frisch aufgeschlagene
Butter mit Zitronensaft, dahinter eine Spur
Kreide, alles extrem stilsicher, ganz leicht
Fllichtige; helle Holzer und helle Nisse, feine
Zitrus-Pikanz, raue Mineralitat, Avantgarde

Jacques Lassaigne, Les Vignes des Montgueux
Blanc de Blancs Extra Brut, VIN sur VIN
Diffusion, 59,50 €

ultra expressiv, Salzzitrone pur, Sencha-Tee, viel
Holz, sehr mutig, maritime Art, splrbar Fliichtige,
aber positiv; am Gaumen sehr druckvoll, dabei
schlank, wieder gesalzene Zitrusfrucht

2018 Moussé, Les Fortes Terres Blanc de Noirs
Extra Brut, VIN sur VIN Diffusion, 89,- €

edler Meunier mit Melisse, Spekulatius, feiner
roter Apfel; milde Perlage, dichte Textur, gekonn-
ter Holzeinsatz, ganz leicht torfig, kraftvoll, stoffig
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spannende Nase, leicht maritim,
eine Spur Sherry, griine Olive,
extrem komplex; straff, puristisch,
griffig, viel Extrakt, leicht rauchig,
sehr weinig, Holz perfekt eingebun-
den, viele Facetten

Bezug: Vin sur Vin Diffusion

Preis: 119,- Euro
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