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WEINLESE
Der Jahrgang 2009
macht Winzer glicklich

René Geoffroy

Extra Brut 2000

Schon die Nase kiindigt den eigerwil-
ligen Winzer-Champagner an; dieser
Eindruck bestiitigt sich im Mund, ein
Wein wie aus einemn Stiick Stein ge-
migisselt, kernig, kantig, von schon fast

Unglaublich komplexe Nase, Gewilrz-

noten, Rawch; extrem ausgewogen

im Mund, perfekte Balance zwischen

Fruchtausdruck, Frische, Siisskom-

plex, angenehime Bitternote im Finale;
el e

eisiger Frische, in der Riick k
doririeren Kriduterteerioten, wie sie
sich auch in der Nase entwickeln. Fiir
Liebhaber von Champagnern mit
ausgeprigtem Charakter,

CH:oD:o

Taittinger

Brut Mil 2004

Alles ist Harmonie in diesern Wein:
di¢ Frische, die Eleganz, die Delika-
tesse, die cremige Perlage, das beein-

druckend fruchtige Finale, das lange
anhilt; die Dosage ist spiirbar, doch
auich sie passt zum Sl des Weins,

Fiir den gefobenen Aperitif oder ein

Caudalies 2002

Ungemein vielschichtig, Gewiirze,
Rauch und Mineralien, hat Persiin-
lichkeit, vereint Rasse, Eleganz und
Kraft, zeigt eindrilckliche Liinge,
endet auf leichter Bitternote, was

nur zu seiner charaktervollen, schon
Jast majestitischen Art beitrilgt. Fitr
Liebhaber vor Weinen mit Charakter.
CH:o[: snses

Gosset

Grand Millésimé 2000
Ungemein fruchrig, gleichzeitig von
grosser Komplexitiit, Waldbeeren,
Kirsche, Pflaumen; saftig und frisch
irm Mund, ingensiv, rassig, lang, dabei
nie schwerfiillig, sondern elegant;
hervorragender Wein it Biss, macht
Jetzt Freude, kann noch reifen.
CH:eneen[kosnse

De Sousa, Caudalies 2002:
ungemein vielschichtig, hat
Persdnlichkeit.

e Wein
aus dicsern Riesenbetrich, mit einem
ungewohnt hohen Anteil an Pinot
Meunier. CH: sseae [X o

Veuve Clicquot Ponsardin

Ma
ihrerische Nase, in der die blu-
: s

wm Vintage 1

Verfi :

18

Bollinger

Grande A 0

So delikat wie diskret in der Nase, mit

Noten von Vanille, Mirabelle, Blu-
mien; komplex und frisch im Mund,
feingliederig, clegant, lang, herrlicher
Jahrgang, rund und reif und doch
von ausnehmender Leichtigheit, micht
der Kraft verpflichtet, sondern dem
Lichreiz. CH: s nee [ 0nsse

Dom Pérignen

000
Lhal

Vintage

migen wnd lischen P

ten tiberwiegens; elegant und luftig im
Mund, fruchtig, hat Frische bewsahrt,
von besonderer Ausgewogenheit und
Raffinesse; sehr schaner Wein, den
rruins besser fetzt geriesst,

CH: ssaee [0

17.5

Egly Ouriet
Brut 1
Inspirierte, vielschichtige Nase,
Rauch, Beeren, Vanille, Gewiirze, von
spiirbarer Rasse und beeindruckender
Mineralivits, gleichzeiriy fruchig mit

einem Finale, in dem sich die minera-

lischen und die Beere

Diie Nase ist zuri d, doch von
ausgesprochener, aromatischer Kom-
plexitilt, mit balsamischen Noten,
Gewiirzen, Leder, Rauch. Tabak: die
Komplexitat ist auch im Mund spiir-
bar, der Wein vielschichtig, abgebaut,
reif, gleichzeitig harmonisch, perfekt
ausbalanciert. Der Ausdruck seinen
Champagrier komporierens erhalt
hier seinen ganzen Sinn, Einzigartig,
CH:sssss [ressss

Jacquesson

Millésimeé 2000

Zuerst zuriickhaltend, Keller- und
Aushaunoten; erst nach Beliifrung
dffnet sich die superbe Nase eines

dic Waage halten, Jetzt perfekt, doch
Kann avch noch reifen.
CH-essse [X0

Philipponnat

Clos des Gois:

Goldene Farbe; eigenstindige, gar
eigernwillige Nase, Krituternoten, Ge-
wilrze; ursglaublich wuchti, krifiig,
kerrig, mineralisch, von intensiver
Lange, endet auf balsamischen und
Krituternoten, hat Biss. Mehr Wein
als Champagner, und gerade darum
schitzen wir thre, Kann noch drei bis
[fimf Jahre reifen. Einer der schiinsten
Clos des Goisses, die wir bis jetzt ver-
kostet haben. CH: e nwe D:0

Pol Roger

Vintage 2000

Ungemein verfiilrerische Nase, kul-
tiviert ebenfalls den wenglish tastes,
doch weniger ausgepriigt als Piper,
zeigt, Delikatesse, mit Noten
von Vanille, Niissen, Blumen; cremig
unid reif im Mund, verfiihrerisch,
endet mit genau der herrlich deka-
denten Aromatik, die als Markenzei-
chen des Hauses gilt, wirke gleichzeitig
aufpoliers, zeitgerndss interpretiert,
besitzt Wilrze mit Bklat und Frische.
Genial CH:0 [ enene

reifen Ch ignecrs it Noten von
roten Apfeln, Vanille, Zimt, Gebick
und Bliiter; im Mund sehr weinig,
reif und doch saftig, voller Charakter,
mit frischem, langem Finale auf ei-
ner dezenten Bitterkomponente; eirt
«Mundweins voller Persinlichkeit
und die Art von Champagner, die
man aus der Karaffe servieren sollte;
wird allerdings nicht jedermann
gefallen = wir liehen ihn heiss. Zu
cimem Stilck Weichkitse und Nissen.
CH:sswae 20

Krug
Brut 195
Unglasblich vielschichtige Nase, wie
sie zum Markenzeichen dieses Weines
gehdrt; beginmnt weich und harmo-
nisch, breitet sich aus im Mund, endet
lang und iberraschend kerrig, was
exaki dem Jahrgang entspricht, Wirk
noch sehr jung, solite besser moch
etwas reifen. Grosser Wein.

CH: » sD:e .

Louis Roederer

Cristal 2002

Aromatik von besonderer Komplexi-
viit, mit mineralischen, blumigen und
[fruchtigen Komponenten, Minze, Ei-
sentkraus: raffiniert im Mund, lufti,
elegant, frisch, ewig lang, geschmi-
dig, cremig, von ausgesprochener
Harmonie; sehr schoner, archety-
pischer Cristal von herausragender
Komposition. lNlustriert perfeks die
Kiunst der Raffinesse, des Weglassens.
CH:eweee - nenee

BLANC DE BLANCS

Ein Champagner Blanc de Blancs
wird ganz aus der Sorte Chardon-
nay gekeltert. Er gerit in den meis-
ten Fillen besonders luftig, frisch
und gefullig. In diese Kategorie
haben wir auch solche Champag-
ner sortiert, die aus 100 Prozent
Chardonnay bestchen, sich aber
nicht ausdriicklich als Blancs de
Blancs soutens.

15.5

Delamotte

Blanc de Blancs 1999
Komplexe Aromatik, ausgepragte
Reifenoten; reif und abgebavt auch
irm Mund, mit fruchtigem Finale.
CH: ko

J.L. Vergnon

Blanc de Bl 2004

Reif und ristig, Gebick, Vamilles herb-
siduerlich im Mund, von mitslerer
Statur, geradlinig CH: s 0 D: o

Jean Pernet
Brut
Bla 000

Reifer, weiniger, witrziger Champag-
mer, so aromatisch, dass marn ihn als
Apéro reichen darf, aber auch so voll-
mineli, dass er zum Essen schrmeckt.
Hat Persanlichkeit, jeezt perfeke.
CH:o:essss

Mandois

Bla de Ble D04
Verfilhrerische, delikate Aromatik,
blurnig-fruchtige Komponenter; luftig
wnd frisch, von mittlerer Lange, Fina-
le von griinen Apfeln, erfrischender
Aperitif-Charmpagner.

CH:eone [:ane

Nicolas Feuillatte

Blanc 2000
Geradliniger. sauberer, ausgezeichnet
gearbeiteter Champagrier.
CH:eeee 0

Pierre Gimonnet &Fils

2 Blancs 2004
Blasses Gold; ausgesprochen minera-
lisch; viel luftige Fleganz und Finesse,
schine Birternoten im langanhalsen-
den Finale; wirke noch sehr jugend-
lich.CH: o D: » .
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